
 

 

 

ZUCKERFABRIK AARBERG 



Dienstag, 22. Oktober 2024 
 
Betriebsbesichtigung 
 

Pro Person werden in der Schweiz pro Tag 100 g Zucker 
konsumiert. Es gibt kaum ein Lebensmittel, das nicht Zu-
cker enthält. 
Wussten Sie, dass der meiste Zucker auf unseren Feldern 
wächst? Er stammt aus Zuckerrüben und wird vor allem 
in der Schweiz verarbeitet. Im Mittelland befindet sich die 
bekannte Zuckerfabrik Aarberg. Während der Ernte wer-
den hier ab Anfang Oktober täglich 10‘000 Tonnen Rüben 
verarbeitet! Daraus entstehen jeden Tag unter anderem 

• 1100 Tonnen Kristallzucker 
•   500 Tonnen Zucker in Dicksaft 
•   300 Tonnen Melasse 

Wie die Verarbeitung erfolgt und aus den Rüben Zucker 
und viele weitere Produkte gewonnen werden, können 
Sie in einer spannenden Führung „hautnah“ miterleben. 
Sie erfahren auch viel über die Entdeckung der Runkel-
rübe als Zuckerlieferant und die Geschichte der Rübenzu-
ckerfabriken weltweit. 

Kosten:  
Führung, Organisation + Billett 
Halbtax Fr.  41.- 
GA Fr. 21.- 
 

Zeitplan:  
11:10 Treffpunkt Bahnhof Grosshöchstetten 
11:17 Abfahrt Grosshöchstetten 
12:40 Ankunft Aarberg 
13:00 Führung (ca. 2 Stunden) 
16:14 Rückreise ab Aarberg (Postauto) 
17:40 Ankunft Grosshöchstetten 
 

Wichtig:  
Die Führung ist für Personen, die in ihrer Fortbewegung 
eingeschränkt sind, nicht geeignet. Es bestehen keine 
Warteräume und Sitzgelegenheiten.  
 

Organisation und Begleitung: 
David Käser, Stegmattgasse 10, Grosshöchstetten 
Tel. 031 711 19 25, dave.k@hotmail.ch 
 

Anmeldung bis 30. September: 
www.kggrosshöchstetten.ch –> Anmeldungen 
oder: Kirchgemeinde Grosshöchstetten, Sozialdiakonie, 
Dorfstrasse 5, 3506 Grosshöchstetten,  
sozialdiakonie@kggrosshoechstetten.ch 
Nötige Angaben: Name, Vorname, Adresse, Mail und  
Telefon/Handy, Halbtax/GA 

mailto:dave.k@hotmail.ch

